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Menüvorschläge Cucaracha 
 

 Auszug aus der Cucaracha Karte (zum selbst zusammenstellen) 

Entremeses Antojitos 
 

Nachos Sonora 12.00 
Kleiner Teller mit überbackenen Weizentortillas 
mit Kidney-Bohnen, Käse, Guacomole und Crème fraîche 

 
Reichhaltige Vorspeisenplatte   13.00 
mit Tex-Mex-Spezialitäten   
Nachos, Sticky Fingers, Taquitos, Quesadillas de Mango. Riesencrevetten 
Dazu Guacamole, Ananas-Salsa, Cheddar-Cheese-Dip und Honigsauce 

Ensaladas 
 

Ensalada de Casa 14.90 / 22.90 
Haussalat mit gegrilltem Rindfleisch und gebratener Ananas, 
dazu Kräuter-Knoblauch-Baguette 
 
Ensalada de Fajitas 14.90 / 22.90 
Cucaracha’s Fajitas von Rind und Poulet auf bunten Blattsalaten der Saison mit unserem 
Hausdressing. Dazu reichen wir eine Quesadilla (mit roten Zwiebeln und Käse gefüllte 
Weizentortilla vom Grill). 

Especialidades de Fajitas 
 

Cucaracha’s Fajitas werden in der heissen Gusspfanne zubereitet und mit Pico de gallo, Guacamole, 
Blattsalat, geriebenem Käse, Kidney-Bohnen und Weizentortillas serviert. 
 
Vegetable Fajita 28.90 
mit verschiedenem Gemüse 
 
Beef Fajita  35.50 
Argentinische Rindfleischstreifen 
 
Pineapple & Beef Fajita  35.50 
Argentinische Rindfleischstreifen und Ananas  
 
Chicken Fajita  34.50 
zarte Pouletbruststreifen 
 
Shrimps Fajitas 36.00 
mit Riesencrevetten 
 
Banana-Coconut & Chicken Fajitas 34.50 
mit Pouletbruststreifen, Kokosnuss und Banane 



  Seite 3 

Cucaracha’s Specials 
 

Burrito de Carne “Calixtlahuaca” 29.90 
Gebackene Burrito mit Rindfleisch-, Bohnen- und Käsefüllung,  
mit Pico de Gallo und Käse überbacken, serviert mit einem Salatbouquet 
 

 

Enchiladas de Pollo 29.90 
Drei gerollte Maistortillas, gefüllt mit Poulet, Käse, Zwiebeln,  
Erbsen, Sauerrahm und Enchilada-Sauce,  
serviert mit mexikanischem Reis, Kidney-Bohnen und Eisbergsalat 

 

 

Dessert 
 

Kokosnussglacé auf Ananas-Carpaccio 9.80 

Rompope (Mexikanischer Eierliqueur mit Früchten) 12.80 

Kokosnussparfait mit Mangosauce  10.80 

Gebratene Ananas mit schwarzem Pfeffer 9.30 

Gebackene Banane mit Vanilleglacé 10.80 

Tequillamousse 9.80 

Exotischer Fruchtsalat mit Zitronengras-sorbet 10.80 
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Menüs 
 

Menü 1 
  56.50 
Reichhaltige Vorspeisenplatte mit Tex-Mexspezialitäten 
Nachos, Sticky Fingers, Taquitos, Quesadillas de Mango. Riesencrevetten 
Dazu Guacamole, Ananas-Salsa, Cheddar-Cheese-Dip und Honigsauce. 
 
 
 
Fajitas à Discrétion 
Die Fajitas werden in Gusspfannen zubereitet und serviert. Dazu erhält jede Person einen 
Teller mit Blattsalat, Pico de gallo, Guacamole, geriebenen Käse und Kidney-Bohnen. So 
kann sich jeder seine eigenen Tortillas füllen.  
 
Vegetable Fajita 
mit verschiedenem Gemüse 
 
Beef Fajita  
Argentinische Rindfleischstreifen 
 
Chicken Fajita  
zarte Pouletbruststreifen 
 
Shrimps Fajita  
mit Riesencrevetten 
 
 
 
Zitronensorbet mit Blue Curaçao 
 
Menü 2  CHF 52.50  
 
Taquitos 
Augebackene Tortilla-Röllchen, gefüllt mit fein gewürztem Stücken von der Pouletbrust, 
dazu Cheddar-Cheese-Dip 
 
 
 
Lomo en salsa de cacahuates  
Schweinsfiletmedaillons auf Erdnuss-Tomatensauce, 
serviert mit Salat, gebratenen Kartoffeln und Kidney-Bohnen 
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Exotischer Fruchtsalat serviert mit hausgemachtem Kokosnuss-glacé 
parfümiert mit Malibu 
 
Menü 3  CHF 54.50 
 
Nachos Sonora 
Kleiner Teller mit überbackenen Weizentortillas, mit Kidney-Bohnen, 
Käse, Guacamole und Crème fraîche 
 
 
 
Degustaciones „Cucaracha “ 
Kombination von Enchiladas, Taco California und Quesadilla 
 
 
 
Tequilla- und Moccamousse 
 

 

Menü 4  CHF 54.00 
 
Ensalada Pequeña 
Kleiner gemischter Salat 
 
 
 
Huachinango a la Cajun  
in einem Gewürzmantel von Cayenne, Thymian, Oregano und Knoblauch gegrillter Red 
Snapper, serviert mit mexikanischem Reis, pikantem Gemüse in Salsa Verde und 
Salatgarnitur, Sehr würzig! 
 
 
 
Hausgemachtes Griesstöpfchen verfeinert mit Rum 
 
Menü 5  CHF 35.50  
 
Taquitos 
Augebackene Tortilla-Röllchen, gefüllt mit fein gewürztem Stücken von der Pouletbrust, 
dazu Cheddar-Cheese-Dip 
 
 
 
Chili con Carne 
mit Kidney-Bohnen und saftigen Stücken vom Rind, 
gewürzt mit verschiedenen frischen Chilis, dazu Salat und mexikanischen Reis 
 


