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MENUVORSCHLAGE (CUCARACHA

AuszuG Aus DER CUCARACHA KARTE (zuwm seisst zusaMMENSTELLEN)

ENTREMESES ANTOJITOS

NacHOs SONORA 12.00
KLEINER TELLER MIT UBERBACKENEN WEIZENTORTILLAS
MIT KiDNEY-BOHNEN, KAsE, GuACOMOLE UND CREME FRAICHE

REICHHALTIGE VORSPEISENPLATTE 13.00
MIT TEX-MEX-SPEZIALITATEN

NacHnos, Sticky FiNnGERs, TaqQuitos, QUESADILLAS DE MANGO. RIESENCREVETTEN

Dazu GuacaMoLE, ANANAS-SALsA, CHEDDAR-CHEESE-D1p uND HoNIGSAUCE

ENSALADAS

ENsarLapa DE Casa 14.90 / 22.90
HAUSSALAT MIT GEGRILLTEM RINDFLEISCH UND GEBRATENER ANANAS,
DAZU KRAUTER-KNOBLAUCH-BAGUETTE

ENsALADA DE Fajitas 14.90 / 22.90
CucaracHA’s Fajitas voN RIND UND POULET AUF BUNTEN BLATTSALATEN DER SAISON MIT UNSEREM
HAUSDRESSING. DAZU REICHEN WIR EINE QQUESADILLA (MIT ROTEN ZWIEBELN UND KASE GEFULLTE
WEIZENTORTILLA VOM GRILL).

EspecIALIDADES DE FajITAS

CUCARACHA’s FAJITAS WERDEN IN DER HEISSEN (GUSSPFANNE ZUBEREITET UND MIT PIcO DE GALLO, GUACAMOLE,
BrLATTSALAT, GERIEBENEM KASE, KIDNEY-BOHNEN UND WEIZENTORTILLAS SERVIERT.

VEGETABILE Fajrta 28.90
MIT VERSCHIEDENEM GEMfISE

Beer Fajita 35.50
ARGENTINISCHE RINDFLEISCHSTREIFEN

PmnveapPiE & BEEF Fajita 35.50
ARGENTINISCHE RINDFLEISCHSTREIFEN UND ANANAS

CHicken Fajrra 34.50
ZARTE POULETBRUSTSTREIFEN

Surmvps Fajrras 36.00
MIT RIESENCREVETTEN

Banana-CocoNuT & CHICKEN Fajrras 34.50
MIT POULETBRUSTSTREIFEN, KOKOSNUSS UND BANANE



CUCARACHA’S SPECIALS

Burrito DE CARNE “CALIXTLAHUACA”
GEBACKENE BURRITO MIT RINDFLEISCH-, BOHNEN- UND KASEFULLUNG,
MIT Pico DE GALLO UND KASE UBERBACKEN, SERVIERT MIT EINEM SALATBOUQUET

ENcrHiLADAS DE PoLLo

DREI GEROLLTE MAISTORTILLAS, GEFULLT MIT POULET, KASE, ZWIEBELN,
ERBSEN, SAUERRAHM UND ENCHILADA-SAUCE,

SERVIERT MIT MEXIKANISCHEM RE1s, KIDNEY-BOHNEN UND EISBERGSALAT

DESSERT
KoxkosNussGLACE AUF ANANAS-CARPACCIO
RomPOPE (MEXIKANISCHER EIERLIQUEUR MIT FRUCHTEN)
KOKOSNUSSPARFAIT MIT MANGOSAUCE
GEBRATENE ANANAS MIT SCHWARZEM PFEFFER
(GEBACKENE BANANE MIT VANILLEGLACE
TEQUILLAMOUSSE

ExoTiscHER FRUCHTSALAT MIT ZITRONENGRAS-SORBET
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MENUS

MEent 1
56.50
REICHHALTIGE VORSPEISENPLATTE MIT TEX-MEXSPEZIALITATEN
Nacnos, Sticky FINGERS, TaQuiTos, QUESADILLAS DE MANGO. RIESENCREVETTEN
Dazu GuacamMoLE, ANANAS-SALsA, CHEDDAR-CHEESE-D1pr UND HONIGSAUCE.

&i[" &i]" &i["
Fajiras A DiscrETION
DIE FajiTAs WERDEN IN (GUSSPFANNEN ZUBEREITET UND SERVIERT. DAZU ERHALT JEDE PERSON EINEN

TeLLER MIT Brartsarat, Pico DE GaLLo, GUACAMOLE, GERIEBENEN KASE UND KiDNEY-BOHNEN. So
KANN SICH JEDER SEINE EIGENEN TORTILLAS FULLEN.

VEGETABLE Fajita
MIT VERSCHIEDENEM GEMUSE

BEgrF Fajita
ARGENTINISCHE RINDFLEISCHSTREIFEN

CHICKEN Fajita
ZARTE POULETBRUSTSTREIFEN

Surimps Fajita
MIT RIESENCREVETTEN

ZITRONENSORBET MIT BLUE CuracaO

MEeNU 2 CHEF 52.50

Taqurros
AUGEBACKENE TORTILLA-ROLLCHEN, GEFULLT MIT FEIN GEWURZTEM STUCKEN VON DER POULETBRUST,
DAZU CHEDDAR-CHEESE-D1pP

LOMO EN SALSA DE CACAHUATES
SCHWEINSFILETMEDAILLONS AUF ERDNUSS-TOMATENSAUCE,
SERVIERT MIT SALAT, GEBRATENEN KARTOFFELN UND KIDNEY-BOHNEN
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ExoTISCHER FRUCHTSALAT SERVIERT MIT HAUSGEMACHTEM KOKOSNUSS-GLACE
PARFUMIERT MIT MALIBU

MEenNt 3 CHEF 54.50

NAcHOs SONORA
KLEINER TELLER MIT UBERBACKENEN W EIZENTORTILLAS, MIT KIDNEY-BOHNEN,
Ki4se, GuacaMOLE UND CREME FRAICHE

o o o

DeGustacioNes ,,CUCARACHA “
KoMBINATION vON ENcHILADAS, TACO CALIFORNIA UND (QUESADILLA

TEeQUILLA- UND MOCCAMOUSSE

MEznt 4 CHF 54.00

ENsarLapA PEQUENA
KLEINER GEMISCHTER SALAT

HuacHINANGO A 1A CAJUN

IN EINEM GEWURZMANTEL VON CAYENNE, THYMIAN, OREGANO UND KNOBLAUCH GEGRILLTER RED
SNAPPER, SERVIERT MIT MEXIKANISCHEM REIS, PIKANTEM GEMUSE IN SALSA VERDE UND
SALATGARNITUR, SEHR WURZIG!

ilﬁ il.a il.a

HAuUsGEMACHTES GRIESSTOPFCHEN VERFEINERT MIT RUM

MENU 5 CHEF 35.50

TaqQurros
AUGEBACKENE TORTILLA-ROLLCHEN, GEFULLT MIT FEIN GEWURZTEM STUCKEN VON DER POULETBRUST,
DAZU CHEDDAR-CHEESE-Di1P

of o o

Curr coN CARNE
MIT KIDNEY-BOHNEN UND SAFTIGEN STUCKEN voM RIND,
GEWURZT MIT VERSCHIEDENEN FRISCHEN CHILIS, DAZU SALAT UND MEXIKANISCHEN REIS



